
[ Zeitschrift flfr 
angewandte Chemie. 568 Racine: Hollilndische Butter. 

ccllulow schon sehr verschiedene Kdrper he- 
legt worden sind, SO miiss darauf aufmerksani 
grinacht werdcn, dass him die diircli Ein- 
virkung verdiinnter Siiuregeniische (die eine 
nitrirrndr Wirkiinq nicht nichr :msithen) auf 
Cch los r  ~ ? Y h a ~ t ~ J l ? l l  Producte geiiicint sind. 
Diese sind j c  nacli drr  Daner der Einwirlning 
oder dcr dahei eingehaltenen Temperstur 
ganz oder theiln eise liislich in verdiinnten 
Alkalien. D i e  mittels Schwefelsilure aus 
eincr solclien Liisimg erhaltenr Fiillung giebt, 
wie lrrereits benirrbt. init Jod cine dunkel 

iiing. Die BrnunfHrl,ung der 
niedrigeren Nitririingsstufen diirftc daniit in 
Zusamnienhang stelien. 

Z iirich, Technisch - ohemisches Laboratorium 
des Polytechnikams. 

Bemerkungeti zur Frage nach dem Ge- 
halte der hollandischen Butter an fliichtigen 

Fettsauren. 
Von Dr. R. Racine, lireis-Chemiker, Gelwnkirchen. 

Die interessante Abhrtndlimg des ITerrn 
Dr. Reic l ie r  in Heft 6 dieser Zeitschrift 
iiber den ., Gehalt der iiiederlandischen Bntter- 
sorten an fliichtigen Fettsiiurcn" muss fiir 
jeden nTalirungsinittclcheniiker von besonderer 
Bedeutung sein, weil dir Arbciten der nicder- 
llndischen Chemiker iibcr die K e i c h e r -  
Meissl 'sche %ah1 der Butter bisher in 
weitercii Kreisen menig bekannt geworden 
zu sein scheinen und nicht die Bcachtiiug 
gefunden haben, welche sie bexnspruchcn 
diirfen. Jedenfalls mahnen die von fTerrn 
ReichfJ r  angeffihrten Zalilenreihen in den 
nmfangreiehen und system;itisch durchge- 
fuhrten Arbeiten uber den Gehdt  der Butter 
an fliichtigen Fettsiuren clringend, die Be- 
deutung der R.-XI.-Z. fiir die Benrtheilung 
drr Unvrrfdlschthrit eincr Butter iiiclit zu  
uberschLtzen und ihr nur einen bedingten 
Wertli ziizaerkennen, so unangenehm diesc 
Tliatwclic auch ftir den init der nbrr-  
mtchuiiq cles Nalirungsiiiittclinarktes betrau- 
ten Cheuiiker sein mag. denn bisher wurde 
und wirtl vielfach, nicht iinr in Deutst:hland'), 
\vie Herr R e i c h e r  in seiner Arbeit zcigt, 
der Ansiclit gehuldigt, dass man in der Re- 
stiinmung der R.-M.-Z. eiii untriigliches 
Mitt el zuin Na chweise dcr Biitterfiil schmig 
in der Hand habe. 

Allerdings macht der Entwiirf fur die 
,,Einheitliche Entersucliung u n d  Beurtlieilung 
yon Nahrungs- und Gennssiniteln des Reichs- 

') So ist am 31. Oct. 1900 in Belgien eine 
Kgi. Verordnung erlasscn worden, narh welcher die 
Batter mindestens 25 It.-M.-Z. titriren niass ! 

- 

Gesundheitsamtes darauf aufmerksam, dass 
der Gehalt des Butterfettes an fliichtigen 
Fettsauren yon mancherlei Urnstanden nb- 
hangig, und bei cler Beurtheilung der Reiii- 
heit der Butter grosse Vorsicht erforderlich 
ist'). Namentlich wo in Bezirlren niit klein- 
bauerlichen Verhaltnissen eine fragliche Rut- 
ter nur von einer oder zwei Kuhen stammt, 
oder wo  ein almormes, einseitiges Futter 
auch in grijsseren Stallungen verabreicht 
wird. limn die R.-11.-Z. b e d e u t e n d  Linter 
24 ccm sinken3) Im Anschluss an cliese 
Aiisfiihrungen wird dann empfohlen, die Ent- 
scheidung uber die Reinheit einer Butter 
durch die Vornahme der Stallprobe herbei- 
zufiihren. Das ,, Schmeizerisclie Lebensmittel- 
buch" ver1:tngt von dcr Butter eine R.-M.-Z. 
von 26,64-33,68'), weist aber ebenfalls 
wciterhin darauf hin, dass sowohl diese Zahl 
als xuch die andern Constanten des Butter- 
fcttes innerhalb vie1 weitrrer Grenzen schwan- 
ken, als nach den von ilim genannten Ergeb- 
nissen dcs schweizerischen Controll-Materials 
anzunehmen ist, uncl halt es in verdiichtigen 
Fallen die Vornahme der Stallprobe fur an- 
gezeigt. Von anderen neuercn Werken uber 
Nahrungsmittelchemie machen, abgesehen von 
den ausfiihrlichen Angaben Ktinig's'), soJyeit 
mir beksnnt, niir Dr. B n j a r d  und Dr. B a i e r  
in der neuen Auflage ihres ,,Hilfsbuch fur 
den Nahrungsmittcl chemiker ' I  darauf aufmerlr- 
Sam, dass die R.-M.-Z. selbst bei reinem 
Butterfett aurserordentlich schwanken nnd 
zwar zmischen 2 0  und 36,  und dass auf alle 
Palle bei der Beurtheilung drr gefundenen 
Zahl, sofern sie nicht u n  t e  r 2 0 fallt, grosse 
Vorsicht zu uben xi6). Auch diese Autoren 
empfehlen in ZweifelsfSillen die Entnahme 
der Stallprobe und geben als niedrigste 
Zahlen fur Nordcleiitschland Schn anknngen 
zwischen 20 nnd 24 an, was ich aus meiner 
Praxis fur MiinsterlHncler Butter im Beson- 
deren bestatigen kann. In  praxi ist es aber 
in sehr vielen Piillen garnicht miiglich, eine 
Stallprobe zu erhalten, weil sich die Her- 
kunft der Butter des Handels. die der 
Chemiker oft erst aus dritter und vierter 
Hand erhalt, nicht mehr nachweisen lBsst ; 
auch schien es sich schon deshalb fiir den 
Experten zu erubrigcn, j ener Forderung nach- 
zukommen, da rben der Glaube an die un- 
bedingte Znverliissigkeit der R. -31.- Z. ein 
weit\-erbreiteter uncl feststehender \\ ar und 
noch ist. 

z )  1. c. Seite 96. 
3) 1. c. Scite 9i .  
4) 1. c. Seite 22. 
5) K b n i g ,  Die Untcrsuchung lanrl~irthschaft- 

lich und gewerblich wichtiger Stoffe. 1891. S. 389ff. 
6 )  1. c. Seite 146. 
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Wenn nun das von IIerrn R e i c h e r  nn- 
gefiihrte , umfangreiche Zahlenmaterial fiir 
jedeii Unbefangcncn in Beziig auf die That- 
s:tclIP cler bei reiner Butter vorliomnienden 
nieclrigen It.-M.-%. selbst beweisend sein muss, 
so scheint mir clie Richtigkeit cler l3rkliriing 
fiir die anormal niedrigcn Zahlen doch iiiclit 
ein\i anclsfrei ails denselben hervorzngrhen. 
1 a n  R i j r i  iind anscheincnd auch Herr 
Re iche r  finden den Grnnd im Weidegang 
dcr holliiiidischen Kiihe ; wenn das richtig 
\\%re. miisste sich auch anderwarts, wo die 
ICiihe gleichfalls oft lange auf cler Weide 
siud, w i c  in vielen Gegenden Nord- und 
Siidclec~tschlnnds, d i e  Erscheinung der nied- 
rigeii R.-31.-Z. im Anschluss an den Weicle- 
g:ing gezeigt haben. Feriicr solltc man er- 
\\arten, dnss sich der TCinfluss der MJcidc 
auf den Gehalt cles Butterfettes an fliiclitigen 
Fettsiiurcn. mie im ferneren gezeigt werden 
vird,  sehr bald nach Beginii der Weide be- 
mcrkbar rnachen miisste; aus den von 
F :~ ic l i c r  nuf Seite 126 d. Zeitschr. ange- 
fiihrteri Zahlen ist jecloch ersichtlich, dass 
z .  H. im Jahrc 1695 die lt.-M.-Z. sich von 
.Tann:ir Itis ,Juni niif einem relati? hohen 
Stnnde (Jrliiilt rmtl im letxteren hlonat sogar 
ilirc liiicliste Tlijhe im ganzen .T:thre errcirht, 
urn bis ziiin Scliluss dcsselben z i i  fallen. 
Yoin Januar 1896 steigt sie langsam his 
zum lliirz a n ,  ist wiihreiid des gnnzen 
Somniers hoch, erreicht im Juli nncl August 
ihrcn hijchsten Stand und bleibt auch im 
Septeniber noch hoch (28,9); sie fiillt dann 
bis zuni M l r z  1897, steigt bis zum Mai, 
um dann nach einigen Schnankiingen im 
Scpteniber z i i  sinken wid his ziini Jxhres- 
schliiss niectrig x u  bleiben. lm  Jnhrc 18!411 
findcn sich holrc %:thlen nnr iin Novem1)rr 
und December ; das Optiiiiuiii f l l l t  iiii Jalire 
1899 in die Monxte Juni und December; 
ebenso fsillt 1900 die hijchste Zahl in clen 
Juni. Wenn der Weidegang die nieclrigen 
Z;ihlen verschulclete, so miisste nach der 
Kinstallnng der Kiihe die Zahl steigen, sich 
wsihrend dcr Stnllfiitterung im Winter an- 
nahernd gleicli hocli Imlten, iim mit dein 
Rintritt der Weide ziemlich qleichmiissig bis 
Zuni Minimum etwa im Oktober oder No- 
vember zu sinken. Tn Wirklichkcit ist eine 

sigkcit durchaus nicht zit 
constatireii nncl iiur einigerniassen je cin 
Optimiini fiir den Winter und den Soininer 
zu sehen, die sicli in den verschiedenen 
Jahren jedoch gegen einander zeitlich ver- 
schieben. 

Nir sclieint demnach die Begriindung cler 
Ihchc inung durch den Weidegang der Kiihe 
nicht sticlihnltig zu scin; icli muss aber ge- 
stehen, dass icli eine plausible Erklarung 
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der Sache noch nicht zu geben meiss, wenn 
sie nicht mit kliniatischen Verhaltnissen 
und Itasseiieigenthiiilichkeiteii ode1 doch 
iiiit clcr A r t  d e s  P u t t e r s  ziis:iiri~rienliiingt. 
Tcli Irtiichte das zunlrhst ai ls A d o g i e c n  
schliessen. Seineweit glnnbte man niicli, in 
d(lr IIubl 'schen Jodzalil und in cler Ver- 
seifnngszahl Criterien fiir die Reinlieit clcs 
Butterfettes gefiinden zu hahen. Von Dr. 
K l i e n  in Kbnigsberg') wurde dann darauf 
hingewiesen, dass die Nsttur des Fettes der 
Futtcrstoffe diese Constanten des hlilchfettes 
betr&chtlich bceinflusse, einc Angabe, welclie 
zuerst auf den entschiedensten Wiclerspruch 
stiess. Meiii damaliger Chef, Prof. Dr. 
I I r i n r  i ch  von der land~~irtlischaftlichc~n 
Versuchsstation in  Rostock, liess (ti(, (ir- 
377 &hi it P B PI i :iup t 11 n g thir ch iiir tho dis ch d urch- 
gefiihrte F~itterungsversuche i. J. 1891 naclt- 
priifen; das voii den Versuchs-KBhen erzielte 
Milchfett wurde fortlaufcnd auf seine Ver- 
seifuiigs- und Jodzahl nntcrsucht iind diese 
Controllc wiihrcnd eines langcn Zeitraums 
iind 1intc.r verscliiedenen Fiittpruiigs-hfodifi- 
cationen durchgefiihrt, einc Arbeit, an der 
icli mii~h s. %. bethciligen konnte. T,eitfer 
wrirdcn clie ErgcJlJnissc (liebcr wvc.it :tub- 

lioleiiclrn uiicl nmfangrc~ichm Arbeit erst 
iiichrere Jahre spiiter ~~erijffentlicht *), nls clie 
Wrrthlosigkeit der genannten Zahlen fiir die 
Beurthcilnng der Butter ancli schon von 
anderer Seite anerkannt worden war, und 
der Einflnss des Futterfettrs auf diese Con- 
stanten des hrilchfettes wohl nirgends niehr 
gcJlengnet wurde. Aus den Untersucliuiigen 
geht mit aller Siclierheit herror, dass, wenn 
clas Fett dcs Flitters auch nicht nls soldies 
uiivcriiiidilrt 111 d i e  Milch iilic,rgplit, so tloch 
dcr Ahhaii des lloleciils dcs Nnhrungsfettei 
walirend seiner Wanderuiig durch den Orga- 
iiisinus des Thieres nicht so weit geht, dass 
nicht wesentliche Eigcnschafteri des Nahrungs- 
fettes, dic sich in den Constanten. wie Jod- 
zahl mid Verseifungszahl, chemisch festlegen 
lassen, erhalteii blieben und sich ini Fett 
cler Milch micderfanden, bez. die eigencn 
Constanten des letzteren wesentlicli beein- 
flnssten. Prof. I r e i n r i c h  fasst dns Rrg(1h- 
niss der Untersurlinng fiber ,, die Bezichungen 
zwischen deni Nahrungifett imd dem Fctt 
der PIIilch in folgeiiclen Wortcn znsammen') : 
,,Die Versnche bestsitigen ziiniichst beziigliclr 
derVerseifungszah1 die frulieren Ergebnisse : die 

') Tageblatt der ., 62. Versammlung deutscher 
Naturforscher und hrzte in Heidelberg 1689. 
Seite 709. 

*) Zweiter Bericht uber die Wirkssrukeit der 
landw. Vers.-Station zii Ilostoclr von Prof. Hein- 
rich. 1894. Seite 344-358. 

g, 1. c. Seite 358. 
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Verseifungsialil wird durch die Cocoskiichen- 
fyitterung erhiiht, sie fallt bei d r r  Erdnuss- 
knchenfutterung, mehr noch durch Raps- 
lru chrnfiitt eruiig , cl e r Ve r - 
s e i f u n g s z a h l ,  m r l c h e  d i e  F e t t a r t e n  
d e r g e n an  n t e n b P s i t  z en. 
Aber ganz in der Weise, wie die vc>rsc*liic.- 
denen Pette der verwendeten FuttfJrstoffe 
cine hohe (Rapskuchen, Erdnusskuclien) 
odcr nicdrige (Cocuskuchen) J o d z  alil hahen, 
so breinflusseii sie, an die Kuhe verfiittert, 
das in der Milch befindliche Bnttcrfctt. 
Nach Raps- niid Erclnusskuchen e r h  6 h t 
s ich d i e  J o d z a h l  d e r  B u t t e r ,  nacli 
Cocoskuchen v e r  min  d e r t sich die Jodzahl. 
Rs muss also aiich i i us  dicscn Zahlcn ge- 
folgert werden, d a s s  t h a t s a c l i l i c h  N a h -  
r u n g s f e t t  d i r e k t  i n  d a s  h l i l c h f e t t  i i be r -  
g e h t. '' 

Dieser Einfluss des Futterfettes auf (Ins 
Milclifett inacht sieh nicht nur allgemein dnreh 
die Andernng der Constanten in der gckenn- 
zeichnetrn Richtung geltend, sondern aiissert 
sich auch sehr prompt nach Darreichung 
des betreffenden $'utters, sodnss man sagen 
kann, clas Milchfett rcwgirt durch mt- 
sprechende Abweichungen in seinen Con- 
stanten sehr schnrf anf das Fett  des Nahrungs- 
mittels. Neuerdings ist man sogar gencigt, 
\vie P. S o l t s i e n  in seinen ,,BemerkLiiigen 
zur Halphen ' schen  Reaction auf Bwumnoll- 
sameniil und dcm Verhalten einiger ameri- 
lcanischer Sclimelzsorten z i i  dcrselben" stus- 
fiihrt lo), die hei manchcn amerikanisehcu 
Schmelzsorten , wclche man der gennnnten 
Heartion unterzieht, eiiitretende Rosailrhiig 
anf die Fiitterung der Schweine mit Raum- 
mollsamenlruchen znriickzufiihrrn"). 

Wenn der l k f l u s s  des Nahriingsfcttrs 
niir ein so tief gehender auf die genannten 
Constanten des Rlilchfettes ist, so liegt 
doch der Analogieschluss sehr nahe, dass 
auch der Gehalt an fliichtigen Fettsiiureii in 
liohem hfaasse durch die Futterung bedingt 
wird. In dieser ltichtung haben Vie t l i  sclion 
im Jahre 1889'2) und S c h r o d t  und H e n z o l d  
19'31 Untersuchungen angestellt. Diese For- 
scher ksmen zu Clem Resultat, dass bci Ein- 
Iialtung einer gewissen Futtermischnng nur ein 
Einfluss des Lactationsstadiunis auf die Menge 
der fluchtigen Fettsauren deutlich hervortrete, 
walirend A. MayerI3) spiiter den Einfluss dcr 
Fiitterung nicht minder bctonte. H. W e i g -  
inann  und 0. H e n z o l d  haben dann von 

I") Zeitschrift f. offentl. Chemie 1901, S. 27 
' I )  Die khrzlicli uon S o l t s i e n  veroffentlichte 

Artwit bestatigt dicse Annahme; vergl. Zeitsclirirt 
f. offentl. Chemie, Jahrg. 1901, Heft 8, S. 140ff. 

r n t s 1-1 r e c h c n d 

F u t t e r s t off e 

l2) Milch-Zeitung 1889, S. 541. 
l3) Lauclw. Versuchsstationen 41, 15. 
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Neuem Versuclie iiber diese Frage angcstellt, 
deren Besultate sich clahin zusamnienfnssen 
lnscn, d a s s  e i n  E i n f l u s s  d e r  A r t  d e s  
F u t t e r s  auf d i e  h lenge  (3 e r  f l i i ch t igen  
F e t t s  a u r e n  b e s t e h t ,  class dieser Einfuss 
sich schon sehr b a l d  uiid i n  s c h r o f f e r  
W e  i s c bemerkbar rnacht , wenn die hlengc 
der fliichtigen Fettskuren durch die Art des 
Futtrrs erniedrigt, lanpniner sich zeigt, wenn 
sie erhiilit wird, und dass endlich nebtw 
Einfliiss clei Futters sclbst aiich in einzelnen 
Fallen sich ein solcher des Futterwechsels 
geltend rnacht"). 

Ieh mijchte deslialb glanben, dass auch 
bei der holl&nciischen Butter die niedrige 
Meissl 'sclie Zahl in erster T h i e  durch die 
Fiitteruiig bedingt ist ; wrlche Fiitterung im 
Eiiizelnen in den Jon Dr. K i r c h n e r  und rnir 
untersuchtenFiillen, w o  es sich umButtcrproben 
:ius einer Misclimilch von einer grossen Anzahl 
\wn Kiihcn .;erschiedener 1,andwirthe handelt, 
und bci den von van R i j n  angestellten Ver- 
suclirn die geringe Menge der fliichtigen 
FettsEurcn hervorruft , dns  zu entscheidt>ii, 
n firclc die Anfgabe eincr metltodiscli tlurclt- 
gefulirten untl fortlwufend clremisch controllir- 
ten Untersucliung :2n Ort und Stelle win .  
Die Beeinflussung einer grossen Anzahl Kiihc 
und die perioclischen Sch\\ ankungen de i t rn  
jedenfdls darauf liin, class die Ursache t.ine 
allgemcinc seiii muss, deren Wirliung sicli 
weithin erstreckt. Niitliig sind derartige 
Untersuchungen sicherlich , urn die Frage 
nacli tlern Grundc fur den grringen Gelidt 
der niederlanclisclien and iziancher norcl- 
dcntschen Buttersorten an fliichtigru Frtt- 
sluren endgiiltig zu entscheiden. 

So sclimcrzlicli (8s auch fer den Naltrungs- 
rnittelcheniiker seiii mag,  so ist doch van 
R i j  n im Wesentlichen zuzustinimen, wenn 
er anf Grnnd seiner Arheiten zu clem Schluss 
kornmt, ,, dass man (wenigstens zur Zeit !) 
nicht das Reclit hat, ausschlieslich auf Grund 
der chemischrn uiid physikalischen Unter- 
sucliung tJiner Butterprobe ein bestimmtes 
Urtheil iiber ihr Verfalsclitsein abzugpben," 
sofern es sich nicht urn glnzlich abweichende 
und anorinale Werthe und um Zusatz Ton 
Pflanzenijlen handelt. 

Jcdenfnlls lrijnnen Dr. K i r c h n e r  und ich 
das Verdienst in Ansprucli nehmeu, die 
Fraqe nach der Bedeutung der R.-M.-Z. fiir 
die Beurtlieilung nnd Priifung der Butter 
auf Reinheit wieder angcregt und daran cr- 
innert zu hahen, dwss diese Priifungsmethode 
nicht einseitig iiberschiitzt werden darf, 
sondern dass man sie als das ansehe, was 
sie wirklich ist und worin ihr Werth liegt: 

li) Milch-Zeit.ung 1900, 29, 737. 
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ein wichtiges, jedoch nicht a l l e i n i g e s  untl 
a b s o l u t e s  Critrrium fur die  Butterprufung 
zu sein. Wenn der  Exper t  dns im Auge 
behal t ,  so werden bedauerliche Missgriffe 
vermicden werden, >vie ein solcher mieder 
i n  jungster Zcit in D. vorgekommen ist, TT'O 

gerade dcr Herr ,  auf dessen Molkerei in 
Holland sich Dr. K i r c h n e r  im Herbst v. J. 
zum Stuiliuni der Butterfrage 1Sngcre Zri t  
:rnfhielt, wegen Verfiilschung von Batter, die 
aiif Grund niedriger R.-M.-Z. a18 verfiilsclit 
beanstandet worden war, kurzer Hand ver- 
liaftet und eingesperrt wurde. E s  i s t  dieser 
Fal l  wiecler ein Beweis dafur, wie Recht 
Dr. B u j a r d  und  Dr. B a i e r  haben, wenn sie 
in ihrew Hilfsbuch Seite 146 sagen: ,,Im 
Allgemeinen empfiehlt es sich, wo regel- 
mBssige Batteruntersuchungcn gemacht werden 
und nicht jeder einzelne Fa11 (durch Stall- 
probe etc.) verfolgt werden kann, die  Grcnz- 
zahl fiir die ft.-Xf.-Z. liebcr so niedrig als 
miiglich zu setzen, und lieber einmal eine 
verdichtige Probe entschlupfen zu lassen, 
als einen Unschuldigen einer Verfalschung 
zu verdiichtigen bezm. dessen Waare als 
vrrf Hlscht zu b cans t and en " . 

Rhodankalium als Indicator bei der 
Reduction von Eisenoxyd- zu 

Eisenoxydulverbindungen. 
Von Dr. A. Ebeling, Hannover. 

In allen Anleitungen zur llaassanalyse 
findrt sich bei Besprcchung der titriinetrischen 
Bestimmung des Eisens in Eisenoxydsalzen 
die Angabe, dass man nach Zusatz von Zink 
und SchwefelsSure und  Erhitzen im Ventil- 
kiilbchen nach Aufhiiren der Wasserstoffent- 
wickelung einen Tropfen der Liitiing init 
lbhodanltalium auf etwn noch niclit reducirte 
O\ydSiLlze priift. 

Dieie Priifungsinethode ist nicht angenehm, 
und durch das ev. mehrmalige bf fnm des 
Kolbens und Eindringen voii Luft-Sauerstoff 
wird die Iteduction crschwert uncl clns Ke- 
sultat untcr U m s t i n d m  ungenau. 

Um auf einfache V e i s e  zu controlliren, 
ob die Eccluction eiuc vollstiindigc ist, setzt 
man yon Anfang an 1 odcr 2 Tropfen Kho- 
tlankaliuml6simg (1 : 10) der Eisenlkung zu, 
wotlarch sich diesclhe schon tiefroth farbt, 
und ljisst nach Zusatz von verdiinnter Schwefel- 
sikire iind Zink die Reaction rintreten. J e  
nach den1 Fortschritt dcr Reduction fLrbt 
sicli die Fliissigkeit heller , bis sie iiach 
rollstindiger Reduction der Jhxxwxyclsalze 
farblos \bird. Man kann jctzt uach Ab- 
kiihlung der Ylusbiglceit mit w l l e r  Sicher- 

SalpetereBure-Apparate. 571 

heit mit Kaliumpermanganatliisung titriren, 
und sind die Resultate, welche ich bei ca. 
100 Bestimmungen controllirt habe,  vorziig- 
lich stimmende. 

Die Salpetersaure -Apparate von 
Guttniann-Rohrmann und\Dr. F. Valentiner. 

Wie ich erwartete, haben die Herren Valen- 
t i n e r  & S c h w a r z  eine sachliche Erwiderung auf 
meine Studie nicht gegeben, weil die von mir an- 
gefiihrten Thatsachen nicht bestritten werden konn- 
ten und aus diesen nur e in  Schluss moglich war. 
Ich habe es allerdings unterlassen, anf die grosse 
Verbreitung des Gut  t m a n  n - Ro hr  m ann'schen 
Systems hinzuweisen - welche weit grosser ist, 
als die des Valentiner'schen -, weil dergleichen 
in einer wissenschaftlichen Untersuchung keinen 
Beweis bildet. Ich habe nicht geniigende Kenntniss 
aller Valentiner'schen Anlagen, aber ich weiss 
z. B., dass man in den osterreichischen Staatswerken 
den Valentiner-Apparat n u r  zur Denitrirung ver- 
wendet, die Salpetersaure aber mit einem dem 
meinigen ganz ahnlichen Apparate erzeugt, und 
dass die englische Staatsfabrik mit einer von mir 
errichteten grossen Anlage seit Jahren in hochst 
zufriedenstellender Weise arbeitet und weiter 
arbeiten wird. 

Man wird mir ferner sicherlich Recht geben, 
dass ich nur die von Valent iner  direct oder in- 
direct veroffent l ichten Resultate zum Vergleiche 
heranzog, sonst hatte man mir ja den Vorwurf 
machen konnen, dass ich nur nach dem Horen- 
sagen urtheile, wenn ich z. B. erwahnte, dass man 
das Valen tiner-Verfahren in einer Fabrik wieder 
aufgab, in einer zweiten nicht zufrieden ist, in 
den anderen meine Kritik bestatigt u. s. w. Jetzt 
mochte man freilich die offentlichen Demonstrationen 
in Plagwitz als eine blosse ,,Probedestillation" hin- 
stellen; seinerzeit aber wurde durch Inserate dazu 
eingeladen, die Schaustellung dauerte mehrere Tage, 
und die Resultate wurden iiberallhin bekanut ge- 
geben. Eine solche offentliche Vorfiihrang unter 
der Leitung des Erfinders wird doch nur veran- 
staltet, wenn man das Maximum der Leistung 
zeigen will. 

Ich habe auch nicht vorausgesehen, dass die 
Herren V a l e n t i n e r  & Schwarz  mir vorwerfen 
wiirden, ich hatte fur meine Resultate keine Quellen- 
angabe gemacht. Ich dachte dies unterlassen zu 
konnen, weil ja der Chemiker ihres Vertreters und 
Miterfinders Gelegenheit nahm, in meiner Beglei- 
tung jene Regiernngsfabrik zu besichtigen, deren 
Jahresresultat ich veroffentlichte, und sich von der 
vollstandigon Richtigkeit meiner Angaben zu seinem 
unverhehlten Erstaunen iiberzeugte. 

Schliesslich wiinsche ich z u  betonen, dass die 
Herren V a l e n t i n e r  Kr. S c h w a r z  keine Ursache 
haben konnen, mir den Vorwurf zu machen, ich hatte 
die Thatsachen ganz fur meine Zwecke zurechtgelegt. 
Ich habe sie einfach nebeneinandergestellt, und 
Jedermann konnte beurtheilen, ob meine ,, verglei- 
chende Studie" richtig war. 

Oscnr Gt l t t l l~ l z l~ l l .  
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